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Boucher - Charcutier & Tripier !
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Tourte de Volaille Forestiére 12,50 €
Paté en crolte Gibier médaillon 1,6kg environ 12,50 € u
Mignonette de Poisson 600g environ 21,05 €
Feuilleté de Jambon 1,7 kg environ

Feuilleté de Saumon farce champignons / poireaux#*
S 1,5 kg environ
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FO6FC Cuisse de Dinde cuite/farcie aux marrons 1 kg environ / piece
S F20FMC | Cuisse de Chapon cuite/farcie aux marrons 6509 environ / piece 50 €
. F1 2C Cuisse de Pintade cuite/farcie aux morilles 210g environ / piéce 24,90 €
Cc88C S Baeckeoffe de Canard portion 650g / prix a la portio
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Boucher  Charcutier & Tripier !

DESIGNATION ARTICLE
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Tourte Gibier épices de Noél ronde 1 kg
Tourte de Volaille Forestiere épices de Noél longue 1 kg

Filet de Boeuf Wellington précuit «<nouvelle recette»
en1ou2kg

Carré de Veau Wellington précuit en 1 ou 2 kg

Filet Mignon de Veau en cro(te précuit - 2 kg environ 29,30 €‘
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Filet Mignon de Porc en cro(te (1 ou 2 kg) 13,60 €

Jambon en cro(te entre 1,5 kg et 3 kg
a définir a la commande

Kassler en croite - 2,5 kg environ
Médaillon de rond de Veau patissiére cru - 80g piéce

Rondin de Veau cuit - 1 kg environ R
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